
 

E N T R É E S   F R O I D E S   &   C H A U D E S 
V O R S P E I S E N   K A L T   U N D   W A R M 

 

Méli-Mélo de Melon et Pastèque au Jambon cru du Pays      19 € 
Melone und Wassermelone mit rohem Schinken 

Salade de Poulpe à la portugaise et ses condiments 8.       22 € 
Octopussalat nach Portugiesicher Art 

Burrata sur lit de Tomates à l’ancienne .3         18 € 
Burrata auf Tomatensalat aus alten tomatensorten 

Soupe de poissons de Roche maison (toast, rouille, fromage) 1.7.10    18 € 
Fischsuppe mit rouille, käse und toast 

Vitello Tonnato, sucrine, caperons, chips de patate douce 1.3.7      20 € 
Vitello Tonnato 

Saumon Label rouge en deux façon, fumé et mariné à la Betterave     22 € 

Gromperekichelcher et son espuma de raifort  13.7.    
Geräuchter Lachs und Gravad Lachs mariniert mit Rote Bete 

Nem aux Légumes fait maison et coulis de poivron aigre doux 1.5.    18 € 
Hausgemachte Frühlingsrolle mit Gemüse 

Carpaccio de bœuf aux copeaux de foie de canard, rucola, parmesan 3.9   21€ 
Ridercarpaccio mit Hausgemachte Entetopfleber,parmesan und rucola  

Scampi panés à la Japonaise (Panko) sauce chili façon Asiatique, riz pilaf1.2.3.  22 € 
Shrimps in Pankopanade Süß-Saure Chilisauce asiatische Art  

Terrine de Foie de canard au naturel, marmelade de figues, toast brioché 1.13  25 € 
Hausgemachte Ententopfleber mit Feigenchutney, toast 

Cassolette d’Escargots de Bourgogne au beurre fines herbes à ma façon 3.  6 pc  15 € 

Weinbergschnecken mit kräuterbutter nach meiner Art                 12 pc  25 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

L E S   P O I S S O N S 

F I S C H 

Brochette de Saumon, Lotte, Calamars, scampi, sauce Tartare maison 2.6.7.   38 € 
Gemischter Fischspiess  

Tataki de Thon sur une poêlée de Légumes et quinoa façon Wok 3.5.7.12.13   35 € 

Tuna Tatyaki (thunfisch) auf quinoa gemüse Wok,  

Sole meunière de la mer du Nord 3.7          49 € 
Nordsee-Seezunge Müllerin-Art 

 

L E S   V I A N D E S 

F L E I S C H 

Filet américain belge revisité, mayonnaise maison, pickles doux et herbes fraîche  28 € 
Rindertatar auf belgische art 

Côte de veau gratinée au Roquefort 1.2.3.13         33 € 
Überbackenes Kalbskotelett mit Roquefort Käse  

Paschtéit (Bouchée à la Reine) frites, salade 1.2.3.10.13      28 € 
Königinpastete mit Pommes und Salat 

Entrecôte de Bœuf  (350 gr) +- (poivres, beurre fines herbes, champignons, béarnaise, chimichuri) 38 € 
Rippensteak vom Rind Soße auswahl (pfeffer, kräuterbutter, pilzsoße, béarnaise, chimichuri)    

Filet de Boeuf du Terroir (poivres, beurre fines herbes, champignons, béarnaise, chimichuri)  45 € 
Rinderfiletsteak Soße auswahl, (pfeffer, kräuterbutter, pilzsoße, béarnaise, chimichuri) 

Côtes d’agneau à l’ail et fines herbes 1.3.10.13        38 € 
Lammkotelett mit Kräuterbutter 

Magret de Canard au miel porto et vinaigre, spécialité  1.3.13     33 € 
Entenbrust auf meine Art, Portwein-Honigsoße 

Casserole de Rognons et Ris de veau à ma façon spécialité 1.3.11.13    29 € 
Kalbsnieren und Bries auf meiner Art 

Cordon bleu de Veau crème champignons 1.2.3.       29 € 

Paniertes Cordon bleu vom Kalb mit Pilzsoße 

Cheeseburger pure Boeuf du Terroir sauce maison façon K 1.3.7.10.11     23 € 
Cheeseburger 

 

Tous nos plats sont accompagnés d’un légumes et un féculent 

 

 



 

V E G E T A R I E N S 

V E G E T A R I E R 

Risotto crémeux de céleri-rave, chips de patate douce 3.10     19 € 
Cremiges Sellerie-Risotto und Süßkartoffelchips 

Fine tartelette feuilletée au chèvre frais, tomates confites, rucola 1.2.3    21 € 
Ziegenkäsetörtchen mit kandierte Tomaten 

 

S A L A D E S 

Salade César revisitée au poulet croustillant  1.2.3.7         22 € 
Caeser Salat ( römersalat, gebratenes Hähnchenfilet, croûtons, parmesan) 

Salade du pêcheur (dorade, scampi à l’ail, crevettes sauce cocktail, saumon fumé) 25 € 
Fischersalat (goldbrasse, scampi mit Knoblauch, garnelen in cocktail sauce, räucherlachs 

Salade du Berger (salade, toast au chèvre nature affiné laqué au miel) .1.3.11   22 € 
Salat mit gebackenem Ziegenkäse mit Honig  
 

 
P Â T E S 

N U D D E L N 

Paccheri, sauce tomates maison, Burrata éffiloché, basilic, Huile d’olive 1.2.3.9.  22 € 

Penne à la crème de Lard Fumé du Pays et Parmesan façon Carbonara 1.3   19 € 

 

L E S   J U N I O R S 

Un plat et une glace 15 € 

(Uniquement pour les  enfants  jusqu’à 12 ans ) 

 

Penne Carbonara 1.2.3.13 

Nuggets de poulet, compote, frites 1.2.3 

Boulette sauce tomate, frites 1.2.3 


